




POLIN FROM 1929
POLIN  DAL 1929

Created within Polin Group with
the precise purpose to propose,
design, test and implement semi-
industrial and industrial systems,
the Polin Industrial Line gurantees
quality and reliability in the
production, baking, freezing,
preservation and packaging of
bread, biscuits and pastry
products in general.

Our goal is to be the right partner
for the growth and the renovation
of our Customers. Customers
who often already have Polin
equipment and decides to make
a further leap, from artisan
product ion  to  indus t r ia l
production.

A modern research and
development laboratory is also
available for customers to test
the effective reliability of the
machines and perfect new
confectionery products, thus
allowing them to anticipate
market demands.

Polin Industrial Line è nato e si è
sviluppato all’interno del Gruppo
Polin con il preciso compito di
innovare, progettare, realizzare
e mettere in funzione medi e
grandi impianti industriali per la
produzione e la cottura di prodotti
lievitati, biscotti e pasticceria in
genere.

La nostra mission è di essere il
giusto partner per la crescita e
per il rinnovamento dei nostri
Clienti, molti dei quali, già
utilizzatori di prodotti Polin,
decidono di fare il “salto di
qualità”, lasciandosi alle spalle
la loro realtà artigianale per
portarsi a livelli produttivi
industriali.

Un moderno laboratorio di ricerca
e sviluppo è a disposizione dei
clienti per effettuare test di
performance delle macchine e
per la messa a punto di nuovi
prodotti, consentendo in tal modo
di verificare e anteporre, quando
necessario, le reazioni dei
mercati all’investimento.



ROTARY MOULDER LINE
LINEA ROTATIVA Fro l l in i
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LEGEND

1 - HORIZONTAL MIXER

2 - AUTOMATIC FEEDER

3 - ROTARY MOULDER

4 - BROWNING DEVICE

5 - SUGAR SPRINKLER

6 - TUNNEL OVEN

7 - COOLING CONVEYOR

8 - STACKER

9 - PACKING TABLE

LEGENDA

1 - IMPASTATRICE ORIZZONTALE

2 - ALIMENTAZIONE AUTOMATICA

3 - ROTATIVA

4 - DECORATORE

5 - ZUCCHERATORE

6 - FORNO A TUNNEL

7 - TRASPORTATORE DI RAFFREDDAMENTO

8 - IMPILATORE

9 - NASTRO DI RACCOLTA

2 3 4-5 7 8

m
kg / hour
Kg / ora

OVEN SIZE AVERAGE
HOURLY OUTPUT

AVERAGE
ELECTRIC RATE THERMAL RATE

width
larghezza

lenght
lunghezza

AVERAGE FOOTAGE

kW BTU
kW

m
DIMENSIONE FORNO

CAPACITA’ ORARIA
POTENZA ELETTR.

POTENZA TERMICA
DIMENSIONI D’INGOMBRO

escluso impastatrice

mixer not included

2 3 4 5 7 8 961
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ROTARY CUTTING LINE
LINEA ROTOSTAMPATRICE Stampat i  &  Crackers

HARD BISCUITS & CRACKERS



1

LEGEND

1 - PRE LAMINATOR 4 CYLINDERS
2 - FIRST LAMINATOR
3 - MULTI LAYER
4 - SECOND LAMINATOR
5 - THIRD LAMINATOR
6 - FOURTH LAMINATOR
7 - ROTARY CUTTING MACHINE
8 - SCRAPS RETURN CONVEYORS
9 - WASHOVER DEVICE
10 - SUGAR/SALT SPRINKLER
11 - LOADING CONVEYOR
12 - TUNNEL OVEN
13 - CONVEYOR

LEGENDA

1 - PREFORMATORE 4 CILINDRI
2 - PRIMO LAMINATOIO
3 - SFOGLIATORE
4 - SECONDO LAMINATOIO
5 - TERZO LAMINATOIO
6 - QUARTO LAMINATOIO
7 - ROTOSTAMPATRICE
8 - RITORNO RITAGLI
9 - DORATORE
10 - ZUCCHERATORE/SALATORE
11 - TRASP. DI CARICO
12 - FORNO A TUNNEL
13 - TRASPORTATORE

Images, technical characteristics and dimensions are not binding - Immagini, disegni e dati tecnici non sono impegnativi
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m
kg / hour
Kg / ora

OVEN SIZE AVERAGE
HOURLY OUTPUT

AVERAGE
ELECTRIC RATE THERMAL RATE

width
larghezza

lenght
lunghezza

AVERAGE FOOTAGE

kW BTU
kW

m
DIMENSIONE FORNO

CAPACITA’ ORARIA
POTENZA ELETTR.

POTENZA TERMICA
DIMENSIONI D’INGOMBRO

escluso impastatrice

mixer not included

5 6 7 8



ROTARY STAMPING & MOULDING LINE
LINEA COMBY ROTOSTAMPATRICE & ROTATIVA Fro l l in i  &  Stampat i

SHORTBREAD
& HARD BISCUITS




